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Shortrib Simmentaler Procureur

Picanha lers (voor pulled pork)
Bavette dikbil Amerikaanse sukade
Tomahawk Entrecote lers
T-bone lers Ribeye lers

Cote de boeuf
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SAUZEN EN SALADES

(alle prijzen per persoon)
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% Stokbrood en kruidenboter
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BBQ VERHUUR

s Bij aankoopvan BBQ-vlees kunt U.een barbecue
NN in bruikleen krijgen. Voor het gébruik van gas
* betaalt u .Deborgis .Indien de
barbecue vuil retour komt brengeh wij i
rekening.

Van Haaster, keurslager Van Haaster, keurslager

Sterbastion 42, Velserbroek
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BBQ POPULAIR ._ S A E ) =y . - BBQ COMPLEET PAKKET : BBQ CLUBPAKKET

) Homemade burger
" ) Varkenshaassaté

)} Shaslick

) Barbecueworstje

Voor al uw grote barbecueparty's!
' Vanaf 25 personen is er het clubpakket
) Kipsaté gegaard

| » Homemade burger

' ) Barbecueworstje

W Vanaf 4 personen
‘i‘_' )} Kruidenbiefstuk

) Lamshaasje

) Homemade burger

}» Wave (Kipfilet met mager rookspek)

s per persoon 8.95 vy B W ' L > W ) 3 sauzen ) Diverse soorten koude saus
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van ieder eetmoment een  EaE '."' . o ' AN o 14 95 Pl ceri
genietmoment. En wat is e BTRA : ok e SN S/ BN Vil T per persoon @ ' ) Kruidenboter Bt
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)} Gemarineerd filetlapje

| ) Kipsaté gegaard ¥ ) Groenteburger —— - ‘ S T '
" ) Shaslick )Vegetarlsche hamburger — B CHECK DE KERNTEMPERATUUR!

: ) Vegetarische shaslick : = e
) Sparerib Q g > = Om de juiste garing van het eten te bepalen, kun je gebruik maken van een vleesthermometer.
9 95 - 6 so 1)‘ : . Steek voor de kerntemperatuur altijd de punt van de thermometer in het hart van het dikste
@ & 4 per persoon = ™ : . .
h{ : 1 - gedeelte van het vlees. Vraag jouw Keurslager naar de juiste kerntemperatuur voor het door jou
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LADIES BBQ | BBQ BAMBINO q h - [Hi @
) Carpacciospies & } Ribels nm vt ™ {

per persoon

e \} ¥ Gegaarde drumstick ) Anglisburger
s YWave % B Juniorspies ' KIPVLEES LAMSVLEES VARKENSVLEES RUNDVLEES KALFSVLEES
“" ) Lamshaasje 1 : § ) Boerenkotelet s GAAR 75°C ROSE 55°C ROSE 60°C ROOD 48°C ROSE 55°C
4 . 1 Barbecueworstje ) Sparerib ' GAAR 70°C GAAR70°C ROSE 55°C GAAR70°C
-, .. }Varkenshaassaté £ 2 GAAR 70°C
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