TIPS VOOR EEN
TOPBARBEGUE!

1. Steek de barbecue minimaal 1 uur van
tevoren-aan!

2. Leg een bergje houtskool in de barbecue. Plaats
daartussen de aanmaakblokjes en steek die aan.
Verspreid de houtskool over de barbecue als hij
goed gloeit.

3. Zijn de vlammen gedoofd en de houtskool of de
brikketten grijs, dan is
de temperatuur goed om te beginnen!

4. Hou in de gaten wanneer er nieuwe kolen bij
moeten, dan hoeft de barbecue niet opnieuw te
worden aangestoken.

5. Haal het vlees een uur voordat het op de
barbecue gaat uit de koelkast om op

kamertemperatuur te komen, maar laat het niet in

de volle zon liggen!
6. Geef het vlees de tijd om bruin te worden; teveel
om en om draaien is niet goed.

vlees op het rooster te leggen en om te keren.
Hierdoor blijven de vleessappen in het vlees
bewaard.

8. Trek vlees dat aan het rooster kleeft niet los. Laat
het even liggen, later gaat het vanzelf los.

9. Op een houtskoolbarbecue moet het viees dat de
meeste hitte nodig heeft als eerste geroosterd
worden. Ga uit van onderstaande volgorde en let
goed op de kleur:
1e rundvlees (biefstuk)
rood/rosé (48-55 graden)
2e kalfs- en lamsvlees, spiesen
rosé/gaar (58-65 graden)
3e varkensvlees en papillotten
helemaal gaar (65 graden)
4e voorgegaarde producten zoals: worstjes,
spareribs, kipproducten, kebabs.

10. Misschien overbodig, maar verplaats nooit een

brandende barbecue!

. Gebruik een tang of spatel (dus geen vork) om het
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Shortrib Simmentaler
Picanha

Bavette

Tomahawk

Dry aged T-bone

Cote du boeuf Simmentaler
Procureur (voor pulled pork)
Amerikaanse Sukade
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EXTRAS

Huur gasbarbecue (incl. gas)

Huur bestek en borden (per persoon)

Borg gasbarbecue
Schoonmaken gasbarbecue
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(alle prijzen per persoon)
Sauzen (3 soorten)
rauwkostsalades(vers)

SNIZEN EN SALADES

salades (rundvlees en aardappel)

fruitsalade(vers)
Stokbrood en kruidenboter
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KEURSLAGER
me) Theo van Haaster, keurslager
fe Sterbastion 42, 1991 PN Velserbroek

Tel. 023 — 5383900
www.vanhaaster.keurslager.nl
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natuurlljk met het Iekkerste vIees van de Keurslager Trakteer jezelf op w
onze heerh ke BBQ producten en maak er een echt feestje yan. Wij-
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Gemarineerd filetlapje
Kipsaté gegaard
Shaslick

Sparerib

LADIES BBQ

Carpacciospies
Wave
Lamshaasje
Varkenshaassaté

per persoon
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per persoon

BBQ COMPLEET
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Vanaf 4 personen
Kruidenbiefstuk
Lamshaasje
Homemade burger

‘ Wave (kipfilet met mager
rookspek)

3 sauzen
Stokbrood en kruidenboter

BBQ PAKKET
POPULAIR

Homemade burger
Varkenshaassaté
Shaslick
Barbecueworstje

per persoon k per persoon
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 Kinderen vinden het heerlijk om buiten =/ &/

-'j helemaal een feest!
Op www keurslager n{ zun dlverse

; Vegetansche hamburger
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Heeft u iets te V|eren7 W|It u graag een _ '_
‘barbecue orgamseren7 Danis het wel zo.
e __-'pref[tlg dat alles: goed geregeld is en Je_nge.t
~ de hele avond met de barbecue bezig
. bent. Wij verzorgen eok een compleet
ol z-_'barbecue 'akket vo_' ;gl:ote groepen zoais

: f-:-' Voz;r al uw grote barbecueparty R _
_':'vanaf 25 personen IS er het Clubpakket
. Kipsaté gegaard

. Homemade burger i
s .BarbecuewOrstLe ;
5 :Gemarmeerd fi }etlapje .

“Diverse soorten koude aus
Satesaus
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